Stoffverteilungsplan H3BA

	Inhalte Theorie vor BTW
	BTW
	Theorie nach BTW
	Sonstige Inhalte Theorie

	LF9

Wiederholung Roggenmehl, Schrot, Sauerteig, 

Brotsorten einschließlich Spezialbrote

Berechnen Roggenmischbrot
	Vorstellung praktische GP

Butterplunder am Bsp. Croissant 

verschiedene Laugengebäcke (keine Brezeln) 
	Praktische GP – alles klar?
	Rohstoffe tierischen und pflanzlichen Ursprungs (vorstellen, z.B. Keimlinge, Soja, Lupinen .....) 

Vollkorn, Schrote, Flocken

Quellstück, Brühstück, Restbrot

	Spezialbrote (2er-Teams)

Projekt Spezialbrot Beginn AA SP (Vorgabe: Sauerteig muss enthalten sein)

Schüler erstellen Rezept einschließlich Sauerteig

Zeitschiene wie GP erstellen für Laugengebäck, Kürbiskern-brötchen, Spezialbrot

Wiederholen für BTW: Quellstück, Brühstück, Vorteig, Saaten rösten
	Arbeit nach eigener Zeitschiene:

Ausprobieren Spezialbrot

mit Berliner Kurzsauer

Üben für GP: Laugengebäck, Kürbiskernbrötchen
	Vorstellung der Brote

Auswertung + Verbesserungsvorschläge erarbeiten

Projektmappe erstellen

Verkaufsargumente
	Kalkulation Laden-Preis

Spezielle Backverfahren

Schnittbrot, Deklaration; Nährwertkennzeichnungs-VO

Diätetische Gebäcke, Nährwertberechnungen

Funktionelle LM, ernährungsphys. Kriterien

Rechnen mit Quell- und Brühstück



	LF 9+10

Halbgebackenes, Kerntemperatur

Teamarbeit 2er-Team: 

* Vorbereitung Snack aus 
    Butterplunder wie GP

    Arbeitsauftrag: Schüler finden/    
    erstellen Rezept für Füllung, 

* Für Weihnachtsgebäck Fließ-
    schema erstellen

* Projektmappen Spez.-brot fertig

* Zeitschiene wie GP für Brot, Snack, Weihnachtsgebäck erstellen
Wiederholung Plunder / Butter

Beginn Massen, Massen - Teige

Massen mit Aufschlag
	Spezialbrot (4Stck. pro 2er-Team)  herstellen

Snacks aus Butterplunder herstellen (pro Team 20 Stck.)

Snack als Teigling einfrieren

Weihnachtsgebäck (Cedernbrot, Zimtsterne, Bärentatzen oder eigenes Rezept) pro Team ca. 1,5 kg Masse 


	Brote fertig backen und in der Mittagspause verkaufen (Kopierraum)

Snacks backen und verkaufen

(Aula Altbau?)

Auswertung Projekt

Probleme mit Zeitschiene?

Sonstige Probleme?

Massen mit Aufschlag
	Alle Massen Gruppenarbeit Referat

Massen vorstellen, einteilen ....

Leitsätze

Rohstoffe (Stärke, Emulgatoren)

Arbeitsabläufe (warm-kalt aufschl., melieren, abrösten.....)

Litergewicht

Rückkalkulation

Café-Preis


	Alle Massen für BTW noch mal wiederholen

Alle Herstellungsverfahren für BTW noch mal wiederholen
	Tortenboden aus Wiener Masse (vormachen - nachmachen)

später einstreichen mit Creme- Einzelarbeit

leichte und schwere Sandmasse

(Marmorkuchen und Sandkuchen) - Gruppenarbeit

Brandmasse (Suppenklöße) -Einzelarbeit
	Torten auswerten

(Schüler sollen was zum heimtransportieren mitbringen oder hier kaufen)


	

	LF 11

Klassische Torten, Einteilung

Gelatine, andere Bindemittel

Sahne, Sahnecremes, Cremes

Jeder Schüler stellt eine eingestrichene und ausgarnierte Torte selbstständig her, sucht die Torte nach Absprache mit dem Ausbilder (!!!) selbst aus.

Dazu erstellen einer Präsentations-mappe wie bei der GP


	Vormachen + Nachmachen: Sahne mit Gelatine abbinden, Sahnetorte einstreichen

Eigene Torte selbstständig herstellen. Präsentationsmappe mitbringen, ggf. vervollständigen.

Torten benoten.


	Vorstellung eigener Torten

Torten benoten (S. nehmen Torte mit)

Auswerten


	Süßspeisen? (kalte/gefrorene)

Diabetikererzeugnisse

Süßstoffe, Zuckeraustauschstoffe

Deklaration

Füllungen

Café-Preis Rückkalkulation

Getränke (Kaffee, Tee, Kakao)



	LF 12

Kleine Gerichte: Projekt

Teams aus 2-3 S., S. suchen ein Gericht aus, es muss ein Salat + Suppe dabei sein mit selbst hergestelltem Dressing, Nicht: Pizza, Lasagne, keine Fertig-produkte, eine Crepepfanne ist da

Menü für 4 Personen

S. sollen Gerichte zuhause üben

Kalkulation 

Menükarte, Präsentationsmappe


	S. stellen im Team kleine Gerichte her, stellen diese vor und machen eine sensorische Prüfung


	Auswertung

Typische kleine Gerichte vorstellen?
	Üben/Wiederholen für GP

	Wiederholung 

Zeitschiene GP
	Probelauf für GP
	Auswerten, Fragen?
	Üben/Wiederholen für GP


