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	Lernfeld 1.3: Herstellung von gesunden Snacks
	


	Bewertungskriterien der Dokumentation
	Punkte SOLL

(maximal)
	Punkte

IST

	1


	Dokumentationsmappe (Ansicht, Aufmachung)
	Formale Gestaltung
	2
	

	2


	Deckblatt mit Thema (Aufgabenstellung)
	
	2
	

	3


	Inhaltsverzeichnis
	
	2
	

	4


	Seitennummerierung
	
	2
	

	5
	Darstellung, Sauberkeit
	
	2
	

	6
	Sprachliche Gestaltung


	Sprache
	4
	

	7
	Fachausdrücke


	
	3
	

	8
	Rechtschreibung


	
	3
	

	9
	Vorüberlegungen (Anlass, Kundenkreis, Begründung)
	Fachliche Inhalte
	4
	

	10
	Auswahl der Gebäcke mit Rezeptur (Auswahl u. Begründung)
	
	4
	

	11
	Gebäckgröße, Form (Auswahl u. Begründung)
	
	4
	

	12
	Herstellungsbeschreibung: Benötigte Rohstoffe
	
	2
	

	13
	Benötigte Werkzeuge und Geräte
	
	2
	

	14
	Teigherstellung mit Teigberechnung
	
	3
	

	15
	Teigaufarbeitung mit Ruhezeiten
	
	2
	

	16
	Abbacken mit Backparameter
	
	3
	

	17
	Lagerung, Wiedererwärmung
	
	2
	

	18
	Hygiene
	
	2
	

	19
	Unfallverhütung
	
	2
	

	20
	Zeiterfassung (keine Leerlaufzeiten )
	
	2
	

	21
	Werbung, 
	
	4
	

	22
	Auswahlkriterien der Snacks  
	Fachliche Inhalte

Snacks
	8
	

	23
	   Zutaten für den gesunden Snack
	
	8
	

	24
	   Herstellung der Snacks
	
	8
	

	25
	K Berechnung der Materialkosten, (evtl. Kalkulation)
	
	  10
	

	26
	Z Zeiterfassung beim Belegen und Herstellen der Snacks
	
	    2
	

	27
	   Skizzen, Preisschilder, Produktbeschreibung, Entwürfe, Fotos, 
   Präsentation
	
	    8
	

	
	Punkte gesamt (SOLL) / erreicht (IST)
	           100
	

	
	Note (Fachkompetenz)
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