[image: image1.png]@



Gefüllte Pfannkuchen
(4 Personen)

Zutaten:
5 Eier

für den Teig
150g Mehl



¾ l Milch



1 Päckchen Vanillinzucker



1 EL Öl



1 Prise Salz



½ TL Zucker



½ TL Backpulver

Zubereitung:
Eier mit Zucker, Vanillinzucker, Backpulver und Salz mit 


dem Schneebesen oder Handrührgerät schlagen.



Das Mehl sieben, in die Masse mischen, Milch zugeben.


Am Ende das Öl in den Pfannkuchenteig rühren.


Pfannkuchen mit 1 EL Öl in der Pfanne ausbacken.

Zutaten:
250g Hüttenkäse

für die Füllung
1 Ei



1 Prise Zucker



1 Prise Vanillinzucker



2 Becher Schmand

Zubereitung:
Die Quarkmasse mit dem Ei, Zucker und Vanillinzucker 



vermischen.



Die fertig gebackenen Pfannkuchen damit füllen und 


zusammenrollen.



In der Pfanne Butter schmelzen und Pfannkuchen von 

beiden Seiten goldbraun ausbacken.

Abkühlen lassen und zusammen mit dem Schmand essen.

