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Pfirsich-Schokoladen-Clafoutis

Für 6 Personen                                                            

Vorbereitungszeit 10 min     

Backzeit

25 min
Zutaten
· ½ Liter Milch
· 200 g dunkle Schokolade 

· 4 Pfirsiche
· 4 Eier
· 10 harte Mandelmakronen
· 2 Esslöffel Mehl 

· ein bisschen Butter für die Kuchenform
1. Einen Erwachsenen bitten, den Ofen vorzuheizen (200° C). 

2. Die Pfirsiche waschen und vierteln.
3. Die Schokolade in kleinere Stücke teilen und mit der Hilfe eines Erwachsenen in der Mikrowelle zum Schmelzen bringen.
4. In einer Schüssel die Eier und das Mehl verrühren. 
5. Die Milch dazugeben.

6. Die geschmolzene Schokolade dazugeben und gut umrühren.

7. Den Teig in eine eingefettete Backform gießen.
8. Die Pfirsiche und die Makronenhälften darauf verteilen.

9. Ungefähr 25 min lang im Ofen backen.

